BLOMKALSTARTE
MED SKINKE

Blomkal og skinke smager fantastisk sammen, og
i denne teerte kombineres de med smeltet ost,
hvilket kun gar det ekstra laekkert.
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125 g ost (fx mozzarella)

Teend ovnen pa 200 grader.

Rul teertedejen ud, og kom den i formen. Lad
den blive der, til ovnen er varm, og bag den
sa i ca. 10 minutter.

Skeer skinken i tern, og hak lgget fint. Kom
det op i en skal sammen med
blomkalsbuketterne, seg, creme fraiche, salt
og peber. Bland det godt, og kom det i den
forbagte teertede,;.

Fordel osten pa toppen, og bag teerten i ca.
40 minutter, eller til osten er smeltet og
gylden.

Lad teerten kgle en lille smule af, inden du
serverer den.
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